
หลักสูตรธุรกิจขนมไทย  จ านวน  50 ชั่วโมง 

กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรมและบริการ 

  
  

ความเป็นมา 

               การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันมีความส าคัญมากเพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรของประเทศให้
มีความรู้ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เป็นการแก้ปัญหาการว่างงานและส่งเสริมความเข็มแข่ง
ให้แก่เศรษฐกิจชุมชน ซึ่งกระทรวงศึกษาธิการได้ก าหนดยุทธศาสตร์ 2555 ภายใต้กรอบเวลา 2 ปี ที่จะพัฒนา 5 
ศักยภาพของพ้ืนที่ใน 5 กลุ่มอาชีพใหม่ ให้สามารถแข่งขันได้ใน 5 ภูมิภาคหลักของโลก “รู้เขา รู้เรา เท่าทัน เพ่ือ
แข่งขันได้ในเวทีโลก“  ตลอดจนก าหนดภารกิจที่จะยกระดับการจัดการศึกษาเพ่ือเพ่ิมศักยภาพและขีด
ความสามารถ ให้ประชาชนได้มีอาชีพที่สามารถสร้างรายได้ ที่มั่นคง โดยเน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับ
ศักยภาพด้านต่างๆ มุ่งพัฒนาคนไทยให้ได้รับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานท าอย่างมีคุณภาพ ทั่วถึงและ
เท่าเทียมกัน ประชาชนมีรายได้ม่ันคง มั่งค่ังและมีงานท าอย่างยั่งยืน มีความสามารถเชิงการแข่งขันทั้งในระดับ
ภูมิภาค อาเซียนและระดับสากล ซึ่งจะเป็นการจัดการศึกษาตลอดชีวิตในรูปแบบใหม่ที่สร้างความมั่นคงให้แก่
ประปาชนและประเทศชาติ 
 

              สภาพสังคมในปัจจุบันมนุษย์เราได้รับผลกระทบจากการเปลี่ยนแปลงในด้านต่างๆ เช่นด้านเศรษฐกิจ 
การเมือง สังคมและสิ่งแวดล้อมเป็นอย่างมาก ประชากรเพ่ิมข้ึนเรื่อยๆแต่ทรัพยากรมีน้อยลง จึงมีความจ าเป็นต้อง
ใช้ทรัพยากรที่มีอยู่อย่างจ ากัดให้มีความคุ้มค่ายิ่งขึ้น โดยเฉพาะด้านการด ารงชีพและชีวิตความเป็นอยู่ของ
ประชาชน นอกจากจะมีการประกอบอาชีพเพ่ือเป็นการเลี้ยงตัวเองและครอบครัวแล้วยังมีสิ่งที่ถือว่าเป็นภาระหนัก
คืออาหารเพื่อบริโภคประจ าวัน จึงจ าเป็นอย่างยิ่งที่มนุษย์เราจะต้องสร้างขึ้นหรือหามาทดแทนโดยวิธีการต่าง ๆ 
เพ่ือการอยู่รอด 

 

              ขนมไทย เป็นเอกลักษณ์ด้านวัฒนธรรมประจ าชาติไทย มีความละเอียดอ่อนประณีตในการเลือกสรร
วัตถุดิบ วิธีการท าที่พิถีพิถัน รสชาติอร่อยหอมหวาน สีสันสวยงาม รูปลักษณ์ชวนรับประทาน และเป็นขนมที่มี
ความเกี่ยวข้องกับคนไทยมาแต่อดีตจนถึงปัจจุบัน การประกอบอาชีพธุรกิจขนมไทย เป็นอาชีพอิสระในการท ามา
หากินและสร้างรายได้ให้กับตนเอง  

 

หลักการ 

 

          1.เป็นหลักสูตรที่เน้นการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานท า ที่เน้นการบูรณาการเนื้อหาสาระภาคทฤษฏี
ควบคู่ไปกับการฝึกปฏิบัติจริงผู้เรียนสามารถน าความรู้และทักษะไปประกอบอาชีพได้จริงอย่างมีคุณภาพและมี
คุณธรรมจริยธรรม 

 

           2. เป็นหลักสูตรที่เน้นการด าเนินงานร่วมเครือข่าย สถานประกอบการ เพ่ือประโยชน์ในการประกอบ
อาชีพและการศึกษาดูงาน 

 



          3.เป็นหลักสูตรที่ผู้เรียนสามารถน าผลการเรียนรู้ไปเทียบโอนเข้าสู่หลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับ
การศึกษาข้ันพ้ืนฐาน พุทธศักราช 2551 ในรายวิชาเลือกของสาระการประกอบอาชีพ 

 

           4.เป็นหลักสูตรที่เน้นการใช้ศักยภาพ 5 ด้านในการประกอบอาชีพ ได้แก่ ศักยภาพด้านทรัพยากร 
ภูมิอากาศ ภูมิประเทศและท าเลที่ตั้ง ศิลปวัฒนธรรมประเพณีและวิถีชีวิต และด้านทรัพยากรมนุษย์ 
 

 จุดหมาย 

 

          เพ่ือให้ผู้เรียนมีคุณลักษณะดังนี้ 
 

          1. มีความรู้และทักษะในการประกอบอาชีพ สามารถสร้างรายได้ท่ีมั่นคง มั่งค่ัง 

 

          2. ตัดสินใจประกอบอาชีพให้สอดคล้องกับศักยภาพของตนเอง ชุมชน สังคม และสิ่งแวดล้อมอย่างมี
คุณธรรมจริยธรรม 

 

          3. มีเจตคติท่ีดีในการประกอบอาชีพ 

 

          4. มีความรู้ความเข้าใจและฝึกทักษะการบริหารจัดการในอาชีพได้อย่างมีประสิทธิภาพ 

 

          5. มีโครงการประกอบอาชีพเพ่ือใช้เป็นแนวทางในการพัฒนาอาชีพของตนเอง 

 

กลุ่มเป้าหมาย 

 

          กลุ่มเป้าหมายคือประชาชนกลุ่มเป้าหมายนอกระบบโรงเรียน 

 

1. ผู้ที่ไม่มีอาชีพ 

 

2. ผู้มีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 

 

ระยะเวลา   50  ชั่วโมง 

 

            ทฤษฎี  20  ชั่วโมง  ปฏิบัติ  30  ชั่วโมง 

 

โครงสร้างหลักสูตร 

 

1.ช่องทางการประกอบอาชีพการท าขนม 

 

          1.1 ความส าคัญของการประกอบอาชีพ 

 

          1.2 ความเป็นไปได้ในการประกอบอาชีพการท าขนม 



 

          1.3 แหล่งเรียนรู้ 
 

          1.4 การตัดสินใจในการเลือกอาชีพ 

 

2.ทักษะการประกอบอาชีพการการท าขนม 

 

          2.1 ขั้นเตรียมการประกอบอาชีพการท าขนม 

 

          2.2 การท าขนม จ านวน 10 ชนิด 

 

          2.3 บรรจุภัณฑ์ขนมไทย 

 

3.การบริหารจัดการในการประกอบอาชีพการท าขนม 

 

          3.1 การบริหารจัดการการท าขนม 

 

          3.2 การจัดการตลาดในการท าขนม 

 

          3.3 การจัดการความเสี่ยง 

 

          3.4 การวางแผนการด าเนินงาน 

 

4.โครงการประกอบอาชีพการท าขนม 

 

          4.1 ความส าคัญของโครงการประกอบอาชีพการท าขนม 

 

          4.2 ประโยชน์ของโครงการประกอบอาชีพการท าขนม 

 

          4.3 องค์ประกอบในแต่ละองค์ประกอบของอาชีพการท าขนม 

 

          4.4 การเขียนโครงการการท าขนม 

 

          4.5 การประเมินความเหมาะสมและสอดคล้องของโครงการการท าขนม 

 

การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
 

-         ศึกษาข้อมูลจากเอสาร/ภูมิปัญญา 

 

-         การศึกษาดูงานจากแหล่งเรียนรู้ 



 

-         แลกเปลี่ยนเรียนรู้ 
 

-         ฝึกปฏิบัติจริง 

 

สื่อการเรียนรู้ 
 

1.       ศึกษาเอกสาร / ใบความรู้ 
 

2.       ศึกษาจากแหล่งเรียนรู้ในชุมชน /วิทยากร /ภูมิปัญญาท้องถิ่น 

 

การวัดและประเมินผล 

 

1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร 

 

2. การประเมินผลงานการปฏิบัติระหว่างเรียนความส าเร็จของการปฏิบัติและจบหลักสูตร 

 

การจบหลักสูตร 

 

     1. มีเวลาเรียน ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 

 

     2. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 

 

     3. มีผลงานการประเมินทดสอบที่มีคุณภาพตามหลักเกณฑ์การท าขนม อย่างน้อย 5ชนิด 

 

เอกสารหลักฐานการศึกษา 

 

          ประกาศนียบัตรการศึกษา ออกโดยศูนย์การศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัย 

 

การเทียบโอน 

 

          ผู้เรียนที่จบหลักสูตรนี้สามารถน าไปเทียบโอนผลการเรียนรู้กับหลักการศึกษานอกระบบระดับการศึกษา
ขั้นพ้ืนฐาน พุทธศักราช 2551 ในสาระการประกอบอาชีพรายวิชาเลือกที่สถานศึกษาได้จัดท าขึ้นในระดับใดระดับ
หนึ่ง 

 


